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l. Trinkmilch
Prozessbereich Tatigkeit Retrofit
geringere Kosten / keine hohere Kosten
Kosten

1. Rohmilchannahme und
Reinigung der
Rohmilchvorratstanks
(Rohmilchbereich)

1. Um den minimalen
HeiBwasserverbrauch zu
sichern, die Dise an der CIP-
Anlage regelmafig warten.

1. Infrarotheizung fiir
Sammelbecken installieren
2. Tank von auflen mit dem
re-zirkulierten Wasser
reinigen

3. CIP Anlage verbessern.

2. Rohmilchbehalter
(Rohmilchbereich)

1. Tank isolieren

2. Temperaturunterschiede
im Tank durch
ausreichendes Riihren
verhindern.

3. Verarbeitung und
Pasteurisation
(Rohmilchbereich)

Spllwasserstrahl an der
Dise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
zu minimieren.

1. CIP Anlage verbessern.

4. Homogenisierung

Spulwasserstrahl an der
Dise reduzieren um den
unndtigen Wasserverbrauch
zu minimieren.

5. Pasteurisierung
Hochtemperatur -
Kurzzeiterhitzung
Plattenwarmeaustauscher

1. Um die Leckage an den
Plattenblocken zu
verhindern, den
Warmeaustauscher
regelmafig warten.

1. Warmerlckgewinnung aus
dem erwarmten Eiswasser.
2. Effizienz durch Einsatz der
zusatzlichen
Warmeaustauschflachen
verbessern.

6. Lagerung von
pasteurisierter Milch
(Pasteurisierungsbereich)

1. CIP Anlage verbessern.

7. Produktabfillung,
-Beforderung und -
Verpackung
(Pasteurisierungsbereich])

1. CIP Anlage verbessern.

8. Reinigung

1. Nachspllwasser fur
nachstes Spilen sammeln.

9. Produktlagerung

1. Natirliche Kihlung
wahrend Wintermonate
ausnutzen.




10. CIP Anlagebetrieb

1. Um den Wasserverbrauch
zu reduzieren, die
mengengesteuerte anstatt
die zeitgesteuerte
Durchflusskontrolle
einsetzen.

1. Optische Schnittstelle zur
Uberwachung der
Schnittstellen zwischen
Milch/Spilwasser und
Wasser/CIP - Chemikalien,
einsetzen

2. Abwarme aus
verschiedenen
Prozesseinheiten
(Abwarmequellen) fiir
Heizung/Vorheizung des
Spil- und Waschwassers in
CIP-Anlagen, verwenden

3. HeiBwasser in thermisch
isolierten Tanks lagern

4. Um den Heizungsbedarf zu
reduzieren, ein
Kreislaufsystem fiir
chemische Waschlosungen,
insbesondere beim
Plattenwarmeaustauscher
verwenden.

11. Anlagereinigung /
Spilung

1. Wasserpistole an den
Schlauchen einsetzen. Das
Wasser nicht laufen lassen.
2. Feste Produktteile trocken
zusammenkehren, anstatt
sie mit Wasser wegzuspdilen.
Die Wasserschlauche sollten
nicht als Besen benutzt
werden.

3. Das HeiBwasser oder den
Warmetauscher, anstatt
Direkterhitzung verwenden
4. Leckage aufzeichnen, um
die ofters wiederkehrenden
Leckageprobleme zu
identifizieren.

1. Das wiedergewonnene
SpllheiBwasser thermisch
lagern.
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Il. Kase

Prozessbereich

Tatigkeit
geringere Kosten / keine
Kosten

Retrofit
hohere Kosten

1. Rohmilchannahme und
Reinigung der
Rohmilchvorratstanks
(Rohmilchbereich)

1. Um den minimalen
HeiBwasserverbrauch zu
sichern, die Diise an der
CIP- Anlage regelmafig
warten.

1. Infrarotheizung fir
Sammelbecken installieren

2. Tank von auf3len mit dem re-
zirkulierten Wasser reinigen
3. CIP Anlage verbessern.

2. Rohmilchbehalter
(Rohmilchbereich)

1. Tank

2. Temperaturunterschiede
im Tank durch
ausreichendes Riihren
verhindern.

3. Verarbeitung und
Pasteurisation
(Rohmilchbereich)

Spllwasserstrahl an der
Dise reduzieren um den
unndotigen
Wasserverbrauch zu
minimieren.

1. CIP Anlage verbessern.

4. Pasteurisierung
Hochtemperatur -
Kurzzeiterhitzung
Plattenwarmeaustauscher

1. Um die Leckage an den
Plattenblocken zu
verhindern, den
Warmeaustauscher
regelmafig warten.

1. Warmerickgewinnung aus
dem gewarmten Eiswasser
2. Effizienz durch Einsatz der
zusatzlichen
Warmeaustauschflachen
verbessern.

5. Kdsewanne
Verarbeitungsbereich
(Pasteurisierungsbereich)

1. Fillhéhe in Kdsewannen
kontrollieren, um die
Uberfiillung zu vermeiden
2. Temperaturin
Kasewannen kontrollieren,
um das unnotige Aufheizen
zu vermeiden/minimieren.

1. Automatische
Fiallhohenkontrolle in
Kasewannen installieren
2. Automatische
Temperaturkontrolle
installieren, um das unnotige
Aufheizen zu vermeiden

3. Membrantrennverfahren
(Umkehrosmose) fiir
Vorkonzentrierung von
Milchnebenprodukten
verwenden

4. CIP System verbessern.

6. Kdasewaschung beim
Reifen

1. Spllwasser im Kreislauf
fiihren, um es fiir andere
Bereiche zu nutzen z.B.
Bodenspilung usw.

7. Reifen / Produktlager

Natirliche Kihlung wahrend
Wintermonate verwenden.

8. Molkeverarbeitung (fir
Molkepulver)

1. Um den Kalt/-
Warmwasserverbrauch
beim Spilen zu
minimieren, die Molke
maoglichst griindlich
einsammeln.

1. Kondensatorabwarme fir
Erhitzung des Kiihlwassers
nutzen, um es flr andere
Zwecke verwenden zu konnen
z.B. fiir Spilen

2. Membrantrennverfahren
(Umkehrosmose) fiir
Vorkonzentrierung von
Nebenprodukten verwenden.
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9. CIP Anlagebetrieb

1.Um den
Wasserverbrauch zu
reduzieren, die
mengengesteuerte anstatt
die zeitgesteuerte
Durchflusskontrolle
einsetzen.

1. Optische Schnittstelle zur
Uberwachung der
Schnittstellen zwischen
Milch/Spllwasser und
Wasser/CIP - Chemikalien
einsetzen

2. Abwarme aus verschiedenen
Prozesseinheiten fir
Heizung/Vorheizung des Spiil-
und Waschwassers in CIP-
Anlagen verwenden

3. Heilles Wasser in thermisch
isolierten Tanks lagern

4. Um den Heizungsbedarf zu
reduzieren, ein
Kreislaufsystem flir chemische
Waschlosungen, insbesondere
beim
Plattenwarmeaustauscher
verwenden.

10. Anlagenreinigung /
Spilung

1. Wasserpistole an den
Schlauchen einsetzen. Das

Wasser nicht laufen lassen.

2. Feste Produktteile
trocken zusammenkehren,
anstatt sie mit Wasser
wegzuspllen. Die
Wasserschlauche sollten
nicht als Besen benutzt
werden.

3. Das Heiflwasser oder
den Warmetauscher,
anstatt Direkterhitzung
verwenden

4. Leckage aufzeichnen,
um die ofters
wiederkehrenden
Leckageprobleme zu
identifizieren.

1. Das wiedergewonnene
SpilheiBwasser thermisch
lagern.
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I1l. Eis- und Gefrierproduktherstellung

Prozessbereich

Tatigkeit
geringere Kosten / keine
Kosten

Retrofit
hohere Kosten

1. Rohmilchannahme und
Reinigung der
Rohmilchvorratstanks
(Rohmilchbereich)

1. Um den minimalen
HeiBwasserverbrauch zu
sichern, die Dise an der CIP-
Anlage regelmaflig warten.

1. Infrarotheizung fir
Sammelbecken installieren.
2. Tank von auflen mit dem
re-zirkulierten Wasser
reinigen

3. CIP Anlage verbessern.

2. Rohmilch- und
Rahmbehalter
(Rohmilchbereich)

1. Tank isolieren

2. Temperaturunterschiede
im Tank durch
ausreichendes Riihren
verhindern.

3. Mischen, Ldsen
(Rohmilchbereich)

1. Feste Produktteile trocken
zusammenkehren, anstatt
sie mit Wasser wegzusplilen.
Die Wasserschlauche sollten
nicht als Besen benutzt
werden.

4. Verarbeitung und
Pasteurisation
(Rohmilchbereich)

Spllwasserstrahl an der
Dise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
zu minimieren.

1. CIP Anlage verbessern.

5. Homogenisierung

Spilwasserstrahl an der
Diise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
Zu minimieren.

6. Pasteurisierung
Hochtemperatur -
Kurzzeiterhitzung
Plattenwarmeaustauscher

1. Um die Leckage an den
Plattenblocken zu
verhindern, den
Warmeaustauscher
regelmafig warten.

1. Warmerickgewinnung aus
dem erwarmten Eiswasser
2. Effizienz durch Einsatz der
zusatzlichen
Warmeaustauschflachen
verbessern.

7. Lagerung von
pasteurisierter Eiskrem
(Pasteurisierungsbereich)

1. CIP Anlage verbessern.

8. Eiskremreste
Produktion / Abflllen

1. Leckage und
Produktverluste minimieren
um den Energiebedarf zu
senken

2. Eiskremreste fiir
Wiederverarbeitung
einsammeln

3. Beforderungsweg des
Produktes vom Kihlen bis
Abfillen minimieren.
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9. Eiskrem: Formen /
Abflllen

1. Formenspiilung mit
Durchflusskontrolle
tberwachen, um die
lbermafige Abwasserlast zu
senken

2. Temperatur der
Salzlosung kontrollieren, um
die Verklebungen an Formen
zu vermeiden

3. Erwarmungskotrolle
einsetzen um das
Uibermafige Schmelzen zu
verhindern.

1. HeiBwasser fir
Formenabtrennung
thermisch lagern oder die
Abwarme nutzen

2. Spilwasser fir
Wiedernutzung rickfihren.

10. Tiefgefrierung

Gefriersystem optimieren

11. CIP Anlagebetrieb

1. Um den Wasserverbrauch
zu reduzieren, die
mengengesteuerte anstatt
die zeitgesteuerte
Durchflusskontrolle
einsetzen.

1. Optische Schnittstelle zur
Uberwachung der
Schnittstellen zwischen
Milch/Spilwasser und
Wasser/CIP - Chemikalien,
einsetzen

2. Abwarme aus
verschiedenen
Prozesseinheiten fir
Heizung/Vorheizung des
Spil- und Waschwassers in
CIP-Anlagen verwenden.

3. HeiBwasser in thermisch
isolierten Tanks lagern

4. Um den Heizungsbedarf zu
reduzieren, ein
Kreislaufsystem fir
chemische Waschlésungen,
insbesondere beim
Plattenwarmeaustauscher
verwenden.

12. Anlagereinigung /
Spilung

1. Wasserpistole an den
Schlauchen einsetzen. Das
Wasser nicht laufen lassen.
2. Feste Produktteile trocken
zusammenkehren, anstatt
sie mit Wasser wegzuspdilen.
Die Wasserschlauche sollten
nicht als Besen benutzt
werden.

3. Das Heiflwasser oder den
Warmetauscher, anstatt
Direkterhitzung einsetzen.

4. Leckage aufzeichnen, um
die ofters wiederkehrenden
Leckageprobleme zu
identifizieren.

1. Das wiedergewonnene
SpilheiBwasser thermisch
lagern.
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IV. Frischmilchprodukte

Prozessbereich

Tatigkeit
geringere Kosten / keine
Kosten

Retrofit
hohere Kosten

1. Rohmilchannahme und
Reinigung der
Rohmilchvorratstanks
(Rohmilchbereich)

1. Um den minimalen
HeiBwasserverbrauch zu
sichern, die Dise an der CIP-
Anlage regelmaflig warten.

1. Infrarotheizung fir
Sammelbecken installieren
2. Tank von auflen mit dem
re-zirkulierten Wasser
reinigen

3. CIP Anlage verbessern.

2. Rohmilchbehalter
(Rohmilchbereich)

1. Tank isolieren

2. Temperaturunterschiede
im Tank durch
ausreichendes Riihren
verhindern.

3. Verarbeitung und
Pasteurisation
(Rohmilchbereich)

Spllwasserstrahl an der
Diise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
Zu minimieren.

1. CIP Anlage verbessern.

4. Homogenisierung

Spllwasserstrahl an der
Dise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
zu minimieren.

5. Pasteurisierung
Hochtemperatur -
Kurzzeiterhitzung
Plattenwarmeaustauscher

1. Um die Leckage an den
Plattenblocken zu
verhindern, den
Warmeaustauscher
regelmaBig warten.

1. Warmerickgewinnung aus
dem erwarmten Eiswasser
2. Effizienz durch Einsatz der
zusatzlichen
Warmeaustauschflachen
verbessern.

7. Lagerung von
pasteurisierten Produkten
(Pasteurisierungsbereich])

1. CIP Anlage verbessern.

8. Start- und Hauptkulturen
Inkubation / Aufbewahrung

1. Aktive bakterielle
Kontrolle im Bereich der
Startkulturen durchfihren
um die potenziellen
Verunreinigungen und
Verluste zu verringern.

2. CIP Anlage verbessern.

9. Abfiillen / Kartonage /
Palletieren

1. An allen Schlauchen den
Sprihdisentyp und ihre
Stellung kontrollieren.

1. CIP Anlage verbessern.

10. Produktlager

1. Natirliche (passive)
Kiihlung wahrend der
Wintermonate anwenden.
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V. Butter

Prozessbereich

Tatigkeit
geringere Kosten / keine
Kosten

Retrofit
hohere Kosten

1. Rohmilchannahme und
Reinigung der
Rohmilchvorratstanks
(Rohmilchbereich)

1. Um den minimalen
HeiBwasserverbrauch zu
sichern, die Dise an der CIP-
Anlage regelmaflig warten.

1. Infrarotheizung fir
Sammelbecken installieren
2. Tank von auflen mit dem
re-zirkulierten Wasser
reinigen

3. CIP Anlage verbessern.

2. Rohmilchbehalter
(Rohmilchbereich)

1. Tank isolieren

2. Temperaturunterschiede
im Tank durch
ausreichendes Riihren
verhindern.

3. Verarbeitung und
Pasteurisation
(Rohmilchbereich)

Spllwasserstrahl an der
Diise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
Zu minimieren.

1. CIP Anlage verbessern.

4. Homogenisierung

Spllwasserstrahl an der
Dise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
zu minimieren.

5. Pasteurisierung
Hochtemperatur -
Kurzzeiterhitzung
Plattenwarmeaustauscher

1. Um die Leckage an den
Plattenblocken zu
verhindern, den
Warmeaustauscher
regelmaBig warten.

1. Warmerickgewinnung aus
dem erwarmten Eiswasser
2. Effizienz durch Einsatz der
zusatzlichen
Warmeaustauschflachen
verbessern.

6. Lagerung von
pasteurisierter Magermilch
(Pasteurisierungsbereich])

1. CIP Anlage verbessern.

7. Butterbereitung

1. CIP Anlage verbessern.

8. Produktlagerung

1. Natirliche Kihlung
wahrend der Wintermonate
anwenden.
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9. CIP Anlagebetrieb

1. Um den Wasserverbrauch
zu reduzieren, die
mengengesteuerte anstatt
die zeitgesteuerte
Durchflusskontrolle
einsetzen.

1. Optische Schnittstelle zur
Uberwachung der
Schnittstellen zwischen
Milch/Spilwasser und
Wasser/CIP - Chemikalien
einsetzen

2. Abwarme aus
verschiedenen
Prozesseinheiten
(Abwarmequellen) fiir
Heizung/Vorheizung des
Spil- und Waschwassers in
CIP-Anlagen verwenden

3. HeiBwasser in thermisch
isolierten Tanks lagern

4. Um den Heizungsbedarf zu
reduzieren, ein
Kreislaufsystem fiir
chemische Waschlosungen,
insbesondere beim
Plattenwarmeaustauscher,
verwenden.

10. Anlagereinigung /
Spilung

1. Wasserpistole an den
Schlauchen einsetzen. Das
Wasser nicht laufen lassen
2. Feste Produktteile trocken
zusammenkehren, anstatt
sie mit Wasser wegzuspdilen.
Die Wasserschlauche sollten
nicht als Besen benutzt
werden.

3. Das HeiBwasser oder den
Warmetauscher, anstatt
Direkterhitzung einsetzen

4. Leckage aufzeichnen, um
die ofters wiederkehrenden
Leckageprobleme zu
identifizieren.

1. Das wiedergewonnene
SpllheiBwasser thermisch
lagern.
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VI. Pulverprodukte

Prozessbereich

Tatigkeit
geringere Kosten keine
Kosten

Retrofit
hohere Kosten

1. Rohmilchannahme und
Reinigung der
Rohmilchvorratstanks
(Rohmilchbereich)

1. Um den minimalen
HeiBwasserverbrauch zu
sichern, die Dise an der CIP-
Anlage regelmaflig warten.

1. Infrarotheizung fir
Sammelbecken installieren
2. Tank von auflen mit dem
re-zirkulierten Wasser
reinigen

3. CIP Anlage verbessern.

2. Rohmilchbehalter
(Rohmilchbereich)

1. Tank isolieren

2. Temperaturunterschiede
im Tank durch
ausreichendes Riihren
verhindern.

3. Verarbeitung und
Pasteurisation
(Rohmilchbereich)

Spllwasserstrahl an der
Diise reduzieren um den
unnotigen Wasserverbrauch
Zu minimieren.

1. CIP Anlage verbessern.

4. Pasteurisierung
Hochtemperatur -
Kurzzeiterhitzung
Plattenwarmeaustauscher

1. Um die Leckage an den
Plattenblocken zu
verhindern, den
Warmeaustauscher
regelmafig warten.

1. Warmerickgewinnung aus
dem erwarmten Eiswasser
2. Effizienz durch Einsatz der
zusatzlichen
Warmeaustauschflachen
verbessern.

5. Lagerung von
pasteurisierter Milch
(Pasteurisierungsbereich)

1. CIP Anlage verbessern

6. Eindampfung

1. Warmebedarf durch
Anwendung von
Membrantrennverfahren (zur
Vorkonzentrierung) senken.

7. Nacheindampfung zur
Homogenisierung vom
verdampften / kondensierten
Produkt

1. Spiilwasserstrahl an der
Dise reduzieren um den
unndtigen Wasserverbrauch
zu minimieren.

8. Produktabfiillung,
-Beforderung und -
Verpackung
(Pasteurisierungsbereich).

1. Optische Schnittstelle zur
Uberwachung der
Schnittstellen zwischen
Milch/Spllwasser einsetzen
2.CIP Anlage verbessern.

9. Trocknung und
Agglomeration (Spriih- und

Wirbelschichttrockner)

1. Effizienz der eingesetzten
Trocknungstechnologien
verbessern.
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10. CIP Anlagebetrieb

1. Um den Wasserverbrauch
zu reduzieren, die
mengengesteuerte anstatt
die zeitgesteuerte
Durchflusskontrolle
einsetzen.

1. Optische Schnittstelle zur
Uberwachung der
Schnittstellen zwischen
Milch/Spilwasser und
Wasser/CIP - Chemikalien
einsetzen

2. Abwarme aus
verschiedenen
Prozesseinheiten
(Abwarmequellen) fiir
Heizung/Vorheizung des
Spil- und Waschwassers in
CIP-Anlagen, verwenden

3. HeiBwasser in thermisch
isolierten Tanks lagern

4. Um den Heizungsbedarf zu
reduzieren, ein
Kreislaufsystem fiir
chemische Waschlosungen,
insbesondere beim
Plattenwarmeaustauscher,
verwenden.

11. Anlagereinigung /
Spilung

1. Wasserpistole an den
Schlauchen einsetzen. Das
Wasser nicht laufen lassen.
2. Feste Produktteile trocken
zusammenkehren, anstatt
sie mit Wasser wegzuspdilen.
Die Wasserschlauche sollten
nicht als Besen benutzt
werden.

3. Das HeiBwasser oder den
Warmetauscher, anstatt
Direkterhitzung einsetzen.

4. Leckage aufzeichnen, um
die ofters wiederkehrenden
Leckageprobleme zu
identifizieren.

1. Das wiedergewonnene
SpllheiBwasser thermisch
lagern.
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VII. Medienversorgung und Dienstleistungen

Versorgung Tatigkeit Retrofit
geringere Kosten / keine Kosten hohere Kosten
1. Wasser 1. Durchflussmessgerate fir die 1. Kiihlwassersysteme im

kontinuierliche Uberwachung des
Wasserverbrauches in
verschiedenen
Produktionsbereichen einsetzen

2. Verstarkung der Isolierung an
den Rohrleitungen

3. Das Laufrad der Pumpe
optimieren (austauschen)

4. Wartungsprogramm fiir Pumpen
durchfiihren

5. Kiihlwasser wieder verwenden in
gleichen oder anderen Bereichen.

geschlossenen Kreislauf
(Kihltirme)

2. Fur die Optimierung des
Durchflusses die
Verstellantriebe an den
Pumpen verwenden.

2. HeiBwasser

1. Isolierung an HeiBwassertanks,
Leitungen und Prozessbehalter
verstarken

2. Uberpriifen ob die
HeiBwasseranschliisse an den
geeigneten Stellen angebracht sind
3. Das Laufrad der Pumpe
optimieren (austauschen)

4. Wartungsprogramm fiir Pumpen
durchfihren.

1. Infrarotes Heizsystem fiir
grof3e offene Bereiche
verwenden

2. Das HeiBwassersystem
von anderen Bereichen
entsprechend
Temperaturanforderungen
trennen um unnotige
Temperierung zu vermeiden
3. Das hocheffiziente
HeiBwassersystem
verwenden.

3. Dampf

1. Die Verbrennungsluftmenge im
Kessel richtig einstellen, um die
optimale Mischung aus Brennstoff
und Luft zu erreichen

2. Warmeriickgewinnungssystem
abschlammen (Spilwasserheizung,
Kesselbrauchwasser usw.)

3. Die Kondensatleckagestellen
identifizieren und reparieren

4. Kondensat einsammeln und die
Dampf- und
Kondensatriicklaufleitungen
isolieren

5. Wartungsprogramm fiir den
Dampfabschneider durchfiihren

6. Chemisches
Aufbereitungsprogramm
durchfihren um die
Betriebsperformance zu erhalten
7. Kontrolleinstellungen warten um
die Uberhitzung zu verhindern

8. Dampfverbrauch iberwachen um
Uberspannung zu verhindern.

1. Entspannungsdampf aus
Kondensat gewinnen

2. Wenn adaquat,
Dampfkessel durch
HeiBwassererhitzer ersetzen
3. Infrarotes Heizsystem fiir
grofle offene Bereiche
verwenden

4. Elektrische Pumpen mit
dampfangetriebenen
Pumpen fir
Kondensatricklauf
austauschen

5. Warmeriickgewinnung aus
Rauchgas installieren

6. Indirektes
Erhitzungsverfahren
anwenden.
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4. Kalte

1. Einschaltungs- bzw. Ablauffolge
der Kompressoren bzw. Prozesse
optimieren um die Peaklast zu
reduzieren

2. Kaltebereich isolieren um die
Kihllast im Sommer zu senken

3. Verdampfer und Kondensatoren
reinigen

4. Leitungen isolieren

5. Warmeinfiltration in den
Kihlbereichen (Eiserzeugung und
Milchkihler] vorbeugen.

1. Thermische Lagerung
einbauen

2. Abwarme nutzen

3. Das Kiihlsystem von
anderen Bereichen
entsprechend
Temperaturanforderungen
trennen

4. Natirliche (passive)
Kihlung nutzen

5. Absorptionskaltemaschine
verwenden

6. Motorgetriebene
Kalteanlage verwenden.

5. Druckluft

1. Leckagestellen identifizieren und
reparieren

2. Kompressorabwarme aus dem
Raum wo nicht gewlinscht
wegfihren.

1. Motorangetriebene
Kompressoren verwenden
2. Puffertank verwenden um
den Kompressorkreislauf zu
regeln

3. Warmerickgewinnung.

6. Strom (direkte
Anwendungen)

1. Unnotige Beleuchtung
minimieren

2. Energieeffiziente Lampen
verwenden.

1. Verstellantriebe
verwenden

2. Korrektur des
Leistungsfaktors um die
Uberspannung zu vermeiden
durchfiihren

3. Hocheffiziente
Motorantriebe einsetzen.

7. KWK
(Kraftwarmekopplung)

1. Warme- und
Stromerzeugung
kombinieren.
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VIIl. Neue Technologien

Technologie Prozess Tatigkeitsbereich
1. "Expert Computer Control” 1. Alle (insbesondere . Kihlung
Systeme Gefrierprodukte) . Bearbeitung

2a. Nichtthermische Pasteurisation
Methoden: Mikrofiltration

1. Hauptsachlich Milch

. Pasteurisation
. Bakterielle Kontrolle

2b. Nichtthermische Pasteurisation
Methoden: Hoch hydrostatischer
Druck

1. Hauptsachlich Milch
und Kase

. Pasteurisation
. Bakterielle Kontrolle

N =N =N =

2c. Nichtthermische Pasteurisation
Methoden: Einsatz des elektrischen
Feldes

1. Hauptsachlich Milch

—_

. Pasteurisation
2. Bakterielle Kontrolle

3. Nichtthermische bakterielle
Kontrolle: Hoch- und
niederintensive UV- Strahlung fiir
Flissigkeiten

1. Hochintensiv fiir Molke
(Kase)

2. Niederintensiv fir
Wasser (alle)

1. Bakterielle Kontrolle

4. Vakuum- Ubererhitzung - 1. Milch- und 1. Trocknung

Dampftrocknung Molkepulverprodukte

5. Gepulste Trocknungssysteme 1. Milch- und 1. Trocknung
Molkepulverprodukte

6. Die Reinigungsmittel auf 1. Alle 1.CIP

Enzymbasis verbessern den CIP-
Betrieb und verringern Energie-,
Wasser- und Laugeverbrauch

7. "Just-In-Time" Molkereikonzept

1. Hauptsachlich Milch

1. Wird hauptsachlich bei
der Produktlagerung
angewendet

Seite 14/ 14




